
◆ご注文フォーム    ↑  

タケイコーヒー ０５５－２３２－２２２３ 

(FAX は日曜・祝祭日以外は２４時間受け付け) 

ご住所〒 お電話番号     

お名前（ふりがな） ＦＡＸ番号 

 

ご来店の予定時刻  月  日 ▪午前中  ▪１２～１４時  ▪１４～１６時  ▪１６～１８時 

 

通信欄  

＊ご注文の項目のＮｏに○をして必要数量をご記入ください。折り返し金額を連絡します。 

No. 商品名 数量（ｇ） 豆 粉 金 額 備  考 

○例  ＣＲブレンド（中深煎り） ２００ｇ 豆 ○粉 ８６１円 サイフォン用に 

１ Ａブレンド（アメリカンタイプ）  豆 粉   

２ Ｂブレンド（ストロングタイプ）  豆 粉   

３ Ｃブレンド（マイルドタイプ）  豆 粉   

４ Ｄブレンド（焙煎やや強）  豆 粉   

５ Ｅブレンド（苦みやや強）  豆 粉   

６ Ｆブレンド（苦み強）  豆 粉   

７ ＣＲブレンド（中深煎り）  豆 粉   

８ ブルマンブレンド（香りバランス良）  豆 粉   

９ フレンチ（アイス・カフェオレ向）  豆 粉   

10 イタリアン（エスプレッソ向）  豆 粉   

11 ブルーマウンテン（ストレート）  豆 粉   

12 マンデリン（ストレート）  豆 粉   

そ 

の 

他

の

ご

注

文 

  豆 粉   

  豆 粉   

  豆 粉   

  豆 粉   

     

     

     

      

    合     計            点        円 

ＵＲＬ：http://www.office-okiaki.jp/   Ｅ-mail: info@office-okuaki.jp 

ご注文日     月   日 

送信枚数    枚中   枚 



 

◆コーヒーの豆の特徴 

 

（＊価格は２０１２年１月現在の２００ｇあたりの税込金額です） 

No. 商品名 価 格 産地と特徴 

１ Ａブレンド ８６１ 浅煎りのアメリカンタイプ。酸味あり。 

２ Ｂブレンド ８６１ 柔らかい酸味と程良い苦み。コクのあるストロングタイプ 

３ Ｃブレンド ８６１ 芳醇な香りとまろやかな舌触り。マイルドタイプ 

４ Ｄブレンド ８６１ 苦みと酸が程良く、バランス良。焙煎やや強。 

５ Ｅブレンド ８６１ 苦みがやや強く、香り・コクがある。 

６ Ｆブレンド ８６１ 酸味が弱く、苦みが強いタイプ。 

７ ＣＲブレンド ８６１ 中深煎り。スイーツとの相性良い。カフェオレにも。 

８ ブルマンブレンド １４９１ 酸味・苦みのバランスが良い香り高いブレンド。 

９ フレンチロースト  ８６１ 深煎り。カフェオレやアイスコーヒー向き。 

10 イタリアンロースト  ８６１ 最深煎り。エスプレッソ向き。 

11 ブルーマウンテン ２８５６ 柔らかで芳醇な香りと味の最高級品。 

12 マンデリン  ８６１ スマトラ産。滑らかな口当たりで風味が良い。 

13 ブラジル  ８６１ 舌触り良く風味も良。日本で最も多く使われる豆。 

14 キリマンジャロ  ９０３ 東アフリカ産。酸味が極めて強い。 

15 コロンビア  ８６１ 甘い香りとまろやかな酸味。 

16 ジャバ  ８６１ インドネシア産。独特な香りと苦みに富む。 

17 グアテマラ  ８６１ 酸・渋みともにコクのある高級種。 

18 トラジャ １３８６ インドネシア産。良質な酸味と甘みの高級品。 

19 インド １００８ 酸味と少々の苦みがあり、飲みやすい。高級品。 

20 エルサルバドル  ９４５ 中性的で芳醇な香り。何とでも相性が良い。 

21 ペルー  ９０３ 中性的で柔らかな酸味と苦み。 

22 ハワイコナ ２６４６ 酸味が強く、コクのある味。 

 

ブレンドは全てオリジナルです。上記表以外の種類・焙煎やブレンドのご要望がありまし

たら、スタッフにお申し付けください。 

お試しサイズの１００ｇからの量り売りも可能です。 

 

TEL/FAX ０５５－２３２－２２２３ 

ＵＲＬ  http://www.office-okuaki.jp/ 

E-mail   info@office-okuaki.jp 


